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Cinéma
Le Ciné-Club  de 
Chailly

Les activités 
d'octobre

MQC

Kalubi and Ndulémen, Chailly, septembre 2017



Viande

Chasse fraîche sauvage
Gibier à plumes sauvage
Volaille de Bresse
Boeuf Bio
Agneau de Sisteron
Porc Iberico

Av. de Béthusy 88 
1012 Lausanne

Tél. 021 652 44 91
Fax. 021 652 45 12

E-mail: 
chailly@kauffmannag.ch

Vos spécialistes à Chailly
vous proposent leur sélection d’automne

Toute l’équipe de vente se réjouit de votre prochaine visite !

Charcuterie

Jambon Pata Negra
Jambon de Parme
Charcuterie de chasse
Plats garnis
Assortiment cocktail
Jambon à l’os

Av. de Béthusy 86 
1012 Lausanne

Tél. 021 652 99 66
www.epiceriechailly.ch

Traiteur

Accompagnement pour chasse
Terrines et pâtés de chasse
Civet de chevreuil et de cerf
Foie gras maison
Caviar d’élevage d’Aquitaine
Emincé de veau aux morilles

l’Epicerie

Poisson frais de mer et du lac
Chocolats de la Chocolatière
Champignons frais
Fromages affinés
Douceurs de chez Augnet
Vins suisses et du monde

CABINET VéTéRINAIRE
 pour animaux de compagnie

Prestations :
• Médecine interne
• Chirurgie
• Radiologie
• Ostéophatie
• Médecine traditionnelle chinoise

Dr. méd. vét. Serban IOAN
Av. des Boveresses 18
1010 Lausanne
Tél. 021 653 03 12
HORAIRE
Lu - Ve : 8 - 12h /14 - 19h
Je et Sa : 9 - 11h
Sur rendez-vous

Café - Restaurant de la Vallonnette

Av. de la Vallonnette 24 - Fermé le dimanche - 021 652 51 58

Nouvelle direction 
Famille Miceli

Tous les vendredis midis
Filets de perches à 18.-

Quincaillerie - outillage  - outillage électrique 
visserie - ferrements - systèmes de fixation 

jardinage - ménage - électro-ménager
électricite - matériel de conciergerie

Avenue de Victor-Ruffy 37
1000 Lausanne 12
Tél. 021 653 45 66
Fax 021 652 11 32

ROBERT COIFFURE
Dames  •  Messieurs
Maîtrise  : Fédérale

Devin 74
1012  Lausanne

Tél.  021 653 00 36

P Places de parc

avenue de  la Dôle 1 • 1005 Lausanne
021 652 70 10   •   079 783 95 17

Retouches et transformations 
pour hommes et femmes, 

transformations de pullovers
et robes de mariées

Atelier de Couture

BIENVENUE A LA VALLONNETTE 22
021 652 25 92 •  Places de parc

Dames  •  Messieurs  • Enfants
OLINDA GONCALVES

c o i f f u r e
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COUVERTURE 

Edition
Association "Le Chailléran"
av. de la Vallonnette 12
1012 Lausanne
tél. 021 653 28 83
redaction@lechailleran.ch

Impression
PCL PRESSES CENTRALES SA
tél. 021 317 51 51
www.pcl.ch / info@pcl.ch

Publicités
Nouvel annonceur  
tél. 077 456 78 92 
ihwlechailleran@gmail.com

Déjà annonceur
tél. 077 470 25 08
pub@lechailleran.ch

CCP : 10 - 15643 - 0

le chailléran PORTRAIT
Thomas Schneeberger
Boucherie du Pont de 
Chailly

Pourquoi ce métier ?
Je voulais être cuisinier mais les 
horaires empêchaient toute autre 
activité. Grâce à des stages et mes 
emplois, j'y ai pris goût.

Quel autre métier auriez-vous pu 
choisir ?
Garde-frontière, pour faire de nou-
velles connaissances, car j'aime 
apprendre des autres, donc de moi. 
Mais aussi m'ouvrir des horizons, 
avoir des objectifs divers.

Une anecdote ?
A la base, je n'étais pas attiré par la 
vente. Je voulais m'occuper de la 
bête, de l'abattage jusqu'à l'assiette. 
Mon expérience, spécialement à 
Cugy, m'a fait aimer le contact avec 
la clientèle, la vente.

Votre plat préféré ?
Le jambon au madère.

Un endroit où vous aimeriez pas-
ser vos vacances ?
Le Canada, pour profiter de la 
nature, de la pêche, faire le vide 
autour de moi.

Un animal ?
L'aigle royal, majestueux, calme, 
fort, tranquille, mais qui attaque 
quand il faut. Comme moi.

Boucherie du Pont de Chailly
Thomas Schneeberger
Avenue de Béthusy 88
1012 Lausanne
021 652 44 91
www.boucheriechailly.ch

Thomas Schneeberger, originaire 
de la Vallée de Joux, est gérant de 
la Boucherie du Pont de Chailly, 
depuis juillet dernier, après y avoir 
été employé pendant deux ans. 
Avant, il a fait un apprentissage 
de boucher-charcutier, option 
production, au Brassus, puis y a 
travaillé. Ensuite, à Cugy, il a pris 
goût au contact avec la clientèle, 
dans un marché à la ferme. Fort de 
ses expériences, il est venu dans 
notre quartier. Soulignons que des 
chaillérans parlent encore de la 
Charcuterie Bell, alors que c'est 
la succursale d'une chaîne suisse 
alémanique depuis 10 ans. Chailly, 
La Vallée de Joux, c'est fort diffé-
rent ! « Oui, mais le quartier est 
magnifique et les gens très sym-
pathiques. » Son équipe compte 
onze collaborateurs. L'un s'occupe 
du rayon traiteur. Ils ne sont pas de 
trop ! «  Les clients, sont très exi-
geants. La qualité doit suivre mais 
aussi la diversité des viandes et des 
plats proposés. » Les articles bio, 
offerts depuis peu, remportent un 
bon succès.
« La qualité de la viande est primor-
diale. Mais il faut savoir la trouver. 
Quand les clients ont été convain-
cus, ils n'hésitent plus à acheter, à 
part la viande suisse, de la viande 
polonaise, argentine, irlandaise, 
néo-zélandaise ou américaine. » 
Notons dans l'assortiment, le boeuf 
de Kobé, du Japon ou d'Australie: 
les bêtes sont massées à la bière en 
écoutant de la musique classique, 
afin de faire descendre la masse de 
graisse dans les fibres. Ce procédé 
donne une viande persillée, très 
tendre.
Pour lui, la Boucherie du Pont de 
Chailly est la seule d'un tel niveau, 
à Lausanne et même dans toute la 
région. On lui reproche parfois ses 
prix élevés ! « Il y en a pour tous. 
J'invite tout le monde à nous rendre 
visite, pour se rendre compte de 
la réalité des prix, mais aussi des 
conseils que nous offrons. »

Jean-Paul Gagnère

photo :  jpg
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LES PAPILLES
Le cabillaud ou la morue salée

Dès le XIIIème siècle, le terme de 
cabillaud apparait dans la langue 
française. Originaire du néerlan-
dais kabeljau, il désigne la morue 
fraîche ou surgelée. C’est un pois-
son des mers froides et les Vikings 
en raffolaient car abondant dans 
leurs mers et source de protéines 
notoire. Les Bretons sillonnent 
l’Océan Atlantique à la recherche 
de cette perle rare et la conservent 
salée ou séchée. C’est un poisson 
maigre, à chair délicate qui, à la 
cuisson, écoule un liquide blan-
châtre, indicateur de fraîcheur et 
d’une cuisson réussie. Pour mieux 
le déguster préférer sa chair cuite 
au four, au court bouillon ou rôtie 
dans la poêle car il prend une tex-
ture dure sous la dent quand il est 
cuit au grill. Passé sur la braise, on le 
cuit entier et on parle de moruette. 
Ses œufs en font la base du tarama, 
spécialité grecque, rose, servie sur 
des toasts en apéritif. 
Quand on achète ce poisson le 
préférer près de sa tête si l’on dé-
sire une chair ferme mais privilégier 
la queue car il est plus tendre et 
plus rond à la dégustation. En la sé-
chant et la salant la morue devient 
beaucoup plus calorique (140 kcal 
par 100 grammes). L’huile de foie 
de morue recommandée pour la 
croissance des enfants est mainte-
nant vendue en gélules donc plus 
besoin de souffrir pour l’avaler !
Au Portugal, on mange beaucoup 
de morue conservée dans le sel, 
c’est une nourriture typique et 
populaire, c’est la base de nom-
breuses spécialités nationales et 
on la nomme « l’amie fidèle » de 
tout ce peuple. 
Avec ce poisson on fait beaucoup 
de brandade de morue.

300 grammes de morue fraîche 
2 œufs bio
½ cuillère à café de levure
1 cuillère à café de piment d’Espelette
60 grammes de farine
1dl de lait
Huile d’olive
1 bouquet de persil plat
2 gousses d’ail
2 tranches de pain toast
Poivre du moulin, sel fin

Emietter le pain toast et le tremper 
dans le lait. Préparer le persil en le 
lavant et le hachant. Peler et hacher 
les gousses d’ail. Couper les filets 
de poisson en petits morceaux et 
les passer dans un robot. Ajouter 
le persil ciselé, les gousses d’ail, la 
farine, les deux œufs, la levure et le 
piment d’Espelette et le pain trem-
pé. Redonner un tour de robot. 
Assaisonner de sel et de poivre. 
Chauffer un bain d’huile d’olive, 
façonner l’appareil en formant de 
grosses noix de pâte et les faire 
frire au fur et à mesure dans l’huile 
chaude. Egoutter les accras sur du 
papier absorbant et servir avec une 
sauce pimentée.
Les accras sont de petits beignets très 
prisés au Portugal mais surtout aux 
Antilles où ils sont servis à la créole.

Dos de cabillaud à l’émulsion 
d’huile d’olive de Nyons

Papillotes de cabillaud au fenouil et 
courgettes

4 pavés de cabillaud 
3 courgettes
6 mini fenouils (les choisir vraiment 
tout petits)
2 citrons verts
Fleur de sel et piment d’Espelette
Vin blanc sec
Pour la sauce :
2 échalotes
Vinaigre balsamique blanc ou 1 jus de 
citron
120 grammes de beurre doux
Sel et poivre du moulin

Laver et préparer les légumes. Tail-
ler les courgettes en lanières avec 
un économe. Emincer les fenouils 
très finement. Couper les citrons 
verts en fines rondelles. Hacher 
les échalotes. Couper le beurre en 
petits morceaux et réserver.
Dans un bol, mélanger les cour-
gettes et les fenouils, saler et 
poivrer. Couper les feuilles d’alu-
minium en 4 carrés suffisam-
ment grands pour les pavés et les 
légumes. Sur chaque carré poser 
les légumes, puis le cabillaud par-
dessus et assaisonner d’un peu de 
fleur de sel et piment d’Espelette. 
Ajouter 2 tranches de citron vert 
par papillote. Arroser d'un peu de 
vin blanc et refermer en prenant 
soin d’emprisonner un maximum 
d’air à l’intérieur. Enfourner pour 8 
à 10 minutes dans un four chaud à 
230 degrés.
Pour la sauce, faire bouillir les écha-
lotes, le vinaigre balsamique blanc 
ou le jus de citron avec 2 cuillères 
à soupe d’eau. Incorporer progres-
sivement le beurre froid tout en 
fouettant énergiquement. Il doit 
être crémeux et bien émulsionné. 
Servir les papillotes avec un peu 
de riz blanc et incorporer la sauce 
selon le désir des convives.

Accras de morue

photo : vi

4 dos de cabillaud
500 grammes de rates ou petites 
pommes de terre à chair ferme
2 dl de lait
50 grammes de beurre aux cristaux de 
sel
5 branches de thym citronné
1dl d’huile d’olive de Nyons (ou huile 
bio de bonne qualité)
Fleur de sel et poivre du moulin
Fumet de poisson (en épicerie ou 
grandes surfaces)

Laver et nettoyer les pommes de 
terre, enlever les peaux tachées. 
Les faire cuire vingt minutes dans 
l’eau bouillante avec très peu de 
sel. Les égoutter et les passer au 
mixer ou au presse-purée. Chauf-
fer le lait et le beurre et ajouter aux 
pommes de terre. Verser la moitié 
de l’huile d’olive et fouetter. Garder 
la purée au chaud.  Faire chauffer 
le fumet de poisson avec le thym 
citronné. Hors du feu ajouter le 
reste de l’huile d’olive assaisonner 
(attention le beurre contient déjà 
du sel) poivrer et émulsionner avec 
un mixer, remettre sur feu doux, 
surveiller. Saisir les dos de cabillaud 
dans une poêle avec un mélange 
de beurre et huile, puis les cuire à 
l’unilatérale pendant 7 minutes. 
Dans les assiettes mettre un peu de 
purée, ajouter les dos de cabillaud 
et napper le tout avec la sauce bien 
chaude.

Annemarie Urech
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Pierre-Yves Borgeaud, 
passion cinéma

Une passion 
Depuis tout petit, aussi loin qu’il se 
souvienne, Pierre-Yves Borgeaud 
s’est intéressé à l’image et au ciné-
ma. Cela est devenu très rapide-
ment une passion, il s’est nourri 
de films et a très vite eu envie d’en 
produire lui-même avec sa caméra 
de super-8. Des fictions avec les 
copains. Acteurs, auteurs, musi-
ciens, ils faisaient tout. 
Il se dit « enfant de la télé », nourri 
des grands reportages de la TV 
romande, des séries américaines, 
ou de La Course autour du Monde. 
Il a 17 ans, il rêve de participer à ce 
jeu, termine parmi les dix sélec-
tionnés mais ne sera pas finaliste. 
A 18 ans, il gagne un concours de 
films super-8 lors d’un festival 
local. Les dix premières personnes 
entrées dans la salle en compo-
saient le jury. Elles étaient toutes 
munies de palettes de notes allant 
de 1 à 10 et n’ont jamais donné 
d’autres notes aux films. « Je me 
souviens, chaque fois qu’il y avait 
un 1 donné, pour moi c’était aussi 
bon qu’un 10, cela voulait dire que 
le film n’avait pas laissé indifférent, 
il provoquait quelque chose chez 
les spectateurs, il avait atteint son 
but ». 

De journaliste à réalisateur
Il a fait des études de lettres (lit-
térature, histoire, sciences poli-
tiques) car il n’y avait pas de dépar-
tement cinéma à l’université et pas 

encore d’école de cinéma dans la 
région. Durant ses études, il tra-
vaille à la Cinémathèque, faisant 
ainsi sa propre formation cinéma-
tographique. Il a été journaliste 
indépendant pendant plusieurs 
années, collaborant avec L’Hebdo, 
24 Heures, le Matin, gagnant assez 
d’argent pour partir outre-mer 
suivre une formation cinéma-vidéo 
à l’Université de New-York. Il a alors 
33 ans et déjà pas mal d’expérience 
mais il lui manque une formation 
technique, le cadrage, le son, les 
lumières, le montage, comment on 
produit un film, comment on écrit 
des scénarios. « C’était des bonnes 
conditions, une vraie vie nocturne, 
encore un peu de folie, j’y avais 
mon réseau, mon appartement, 
des petits jobs, je prenais tout ce 
que je pouvais ». 
Ce départ à New-York a aussi 
été provoqué par la révolution 
numérique. En effet, au milieu 
des années nonante, les caméras 
numériques sont apparues et toute 
la « lourdeur » des films en 16 
mm du cinéma d’antan a disparu. Il 
n’y avait plus besoin d’une équipe 
de quinze personnes, une grosse 
infrastructure qui coûtait beau-
coup d’argent. «J’ai fait un film de 
fiction Encore une histoire d’amour 
en 16 mm à 25 ans, cela m’a coûté 
mes économies et presque ma 
santé, donc pour moi la caméra 
numérique a été la révolution que 
j’attendais. J’y ai plongé avec pas-

sion, ça été le boum, j’ai enchainé 
les films, fait des vidéos sur scène 
en direct, j’avais une véritable bou-
limie ». 
La télévision suisse romande, 
par l’entremise de Raymond 
Vouillamoz, coproduit avec lui un 
documentaire sur des musiciens 
suisses à New-York. Ce film est dif-
fusé sur la télévision alémanique, 
laquelle lui propose un autre projet, 
qui en entraine un autre et ainsi de 
suite. Il se consacre entièrement à 
la réalisation, dirige des films musi-
caux, des fictions, des documen-
taires. En 2003, c’est le Léopard 
d’Or à Locarno pour IXième, journal 
d'un prisonnier, film-vidéo conçu 
en totale liberté avec Stéphane 
Blok, puis deux documentaires 
qui ont eu un écho et une dis-
tribution internationale. L’un des 
deux,  Retour à Gorée, gagne de 
nombreux prix internationaux, 
passe dans plus de 80 festivals et 
tourne encore. La conception, la 
préparation, l’écriture, le tournage 
sur trois continents, le montage, lui 
ont pris trois ans, sans oublier une 
année passée à accompagner ce 
documentaire dans les festivals. « 
J’aurais pu continuer mais j’en ai eu 
marre de répéter toujours la même 
chose ». 

Le Ciné-Club de Chailly
Depuis toutes ces années, Pierre-
Yves connait bon nombre de réa-
lisateurs suisses qu’il a rencon-

tré dans les festivals, à Soleure, 
à Locarno, lors des réunions du 
cinéma suisse ou ailleurs. C’est 
une sorte de petite famille. Et c’est 
cette famille qui est mise à contri-
bution pour le ciné-club de Chailly. 
« Le Ciné-Club de Chailly est une 
initiative collective mais comme 
j’ai les contacts directs avec les 
réalisateurs, ça aide pour les faire 
venir présenter leur film. Il y a une 
belle salle et un magnifique écran à 
la Maison de quartier, des bonnes 
conditions. L’idée était dans l’air 
depuis un moment, il y a eu des 
projections isolées, et c’est Emilie 
Moeschler, la nouvelle responsable 
de la Maison de Quartier, qui a 
fédéré toutes ces personnes pour 
faire aboutir le projet ». 

A venir
Actuellement, Pierre-Yves travaille 
sur un documentaire qui s’inté-
resse à la génération 68 qui arrive 
à l’âge de la retraite, qui a expéri-
menté la vie en communauté par le 
passé et qui, aujourd’hui, retrouve 
cette possibilité de vivre ensemble. 
C’est un peu la confrontation entre 
les utopies d’il y a 50 ans et celles 
d’aujourd’hui. « Il y a beaucoup de 
projets dans l’air, ça bouillonne, il 
y a des envies de partager plus et 
autrement, de faire des échanges 
non marchands, des achats grou-
pés, d’être plus solidaires, bref, des 
envies d’un monde différent ». 

Marie-Béatrice Burnand
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Céline Graf
079 250 57 57

AUTO-MOTO ECOLE DE CHAILLY

Salle de théorie
Av. du Léman 71

auto-moto-théorie-sensibilisation-bons cadeaux
Place de la Sallaz 9, 1010 Lausanne

RANKOS plafonds
plafonds & cloisons

av. de chailly 16 +41 79 623 85 63
1012 lausanne      rankosplafonds@hotmail.ch

Dr. O.IANNI méd.vét.
Médecine conventionnelle

Homéopathie (PNS) et Biothérapie

Du lundi au vendredi, 
de 8h à 12h et de 14h à 18h30

Mercredi après-midi fermé ainsi que le 
samedi (samedi uniquement sur RDV)

Cabinet Vétérinaire

Av. Victor Ruffy 52 • 1012 Lausanne
tél : 021 653 88 66 • fax : 021 653 88 64
o t t a v i o i a n n i p e g a s u s @ c i t y c a b l e . c h

LE QUIZ
Les réponses !

1.- La mascotte du Chailléran, c'est :
C : Un chat errant (un chailléran !!!).

2.- Le Chailléran est le journal du 
quartier de Chailly. A quel public se 
destine-t-il plus spécifiquement ?
C : Il s’adresse à tout le monde.

3.- La rédaction accueille volontiers 
les articles sur le quartier et ses habi-
tants, sauf...
A : C’est inscrit dans les statuts de 
l’Association: pas de politique !

4.- A combien d'exemplaires notre 
"tout ménage" est-il distribué ?
A : Eh oui, Le Chailléran est distri-
bué dans 10.340 boîtes à lettres.

5.- Le premier rédacteur du Chailléran 
était…
A : C’était la question piège ! C’est 
Claude Honsberger (animateur au 
Centre de loisirs de Chailly) qui 
a créé le journal en 1971. L’arrivée 
de Maurice Bossard est annoncée 
dans le numéro 6 et il en prendra 
les rênes dès le numéro 7 en été de 
la même année. Il va alors s’occu-
per du Chailléran jusqu’en 2004 et 
il collaborera encore en fournissant 
les grilles des mots croisés jusqu’à 
son décès en 2013.

6.- En quelle année est né le 
Chailléran?
A : 1971 !

7.- En 1975, une grande loterie a été 
organisée par l'Association des com-
merçants. Le premier prix n'a jamais 
été retiré... De quoi s'agissait-il?
A : Question difficile. Aussi 
incroyable que cela puisse paraître, 
c’est une Fiat 127 qui était le gros lot 
de cette tombola. 
Plus incroyable encore, le gagnant 
ou la gagnante n’a effectivement 
jamais retiré son gain.

8.- Dans les premières années, l'édi-
teur du Chailléran était le CRAC qui 
signifie…
A : Centre de rencontres et d’ani-
mation de Chailly.

9.- Maurice Bossard a été le rédac-
teur le plus prolixe et le plus fidèle 
du Chailléran. Quel rôle n'a-t-il pas 
assumé?
C : Il n’était pas illustrateur mais 
a souvent figuré en photo dans le 
journal et même fait l’objet de cari-
cature à l’occasion.

10.- Les dons à l'Association du 
Chailléran…
B : permettent au journal de sur-
vivre au fil des mois et des années. 
A ce propos n’oubliez pas les coti-
sations, un BV a été inséré dans le 
journal de septembre, si vous l’avez 
perdu, voici le numéro du CCP : 
10-15643-0. Merci !  

Question subsidiaire: pourquoi le 
bleu du Chailléran ?
A-B-C : toutes les réponses étaient 
possibles ! Si la graphiste a proposé 
du bleu, c’est aussi le rappel du 
bleu de l’eau et en fait, on n'est sûrs 
de rien !

Docteur ès Chaillérologie !
Aucun d’entre vous n’a répondu 
juste aux 10 questions du Quiz de 
septembre, nous espérons que 
celui-ci vous a amusés et que vous 
avez appris quelque chose sur 
votre journal.

Ch. de Rovéréaz 5   1012 Lausanne                                                         Tél 021.653.36.37
accueil@cabinet-dentaire-chailly.com             www.cabinet-dentaire-chailly.com

Le Dr BEZOS et son équipe vous invitent
à participer à une soirée d’information sur :

«2 nouvelles technologies dans la médecine dentaire : 
l’empreinte numérique et le laser »

Le jeudi 12 octobre 2017 à 18h30

Merci de confirmer votre présence au 021.653.36.37 
(places limitées)
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ACTUALITÉ

Le Chailléran L'Escale de Voisins

...du quartier

« L’Escale Des Voisins » vous invite 
à deux moments de partage :

• Un repas intergénérationnel 
suivi d’un Atelier jeux le mercredi 
4 octobre 2017 à la Brasserie et 
Pizzeria de Montolieu. 
Repas à 12h 
Menu : Salade, braisé de bœuf, 
sauce et pâtes et tarte aux pommes 
maison: CHF 18.- 
Jeunes (11 à 18 ans) CHF 12.-
Menu enfant CHF 6.-. 
Inscription jusqu’au 2 octobre.

• Une conférence le 25 octobre 
2017 : Mémoire de Quartier par 
l’écrivain Nicolas Jéquier. 
Après une enfance dans le quar-
tier Vennes, une scolarité au col-
lège Petit-Vennes et une carrière 
internationale, l’écrivain nous fait 
découvrir ce qu’il décrit comme 
« coïncidences impossibles mais 
bien réelles avec les personnages 
soudain devenus si proches malgré 
une distance infinie». 
Apéritif offert. 

Inscription jusqu’au 24 octobre à 
info@lescaledesvoisins.ch ou par 
tél. au 079 365 76 40. 

Chailly 2030

SEL (Système d’Echange Local)
La rencontre mensuelle du SEL 
aura lieu le jeudi 12 octobre à la 
Maison de Quartier de Chailly, de 
19h00 à 21h00.
Ce 12 octobre, nous fêterons les 5 
ans du SEL de Chailly !
Le Système d’Echange Local est 
un réseau dans lequel on échange 
aussi bien des services, que des 
biens ou des connaissances sans 
utiliser d’argent.

Pour tout renseignement: 
Isabelle Veillon 
mveillon@worldcom.ch 
021 652 74 78

Potagers urbains
Il y a encore quelques mini-pota-
gers au chemin de la Vallonnette 
qui attendent un amateur de jar-
dinage. 
Pas besoin d’attendre le printemps: 
en octobre, on prépare le jardin 
pour l’hiver, on plante les légumes 
qui supportent le froid, poireaux, 
oignons, choux, certaines salades, 
fraises. Une fois, le carré potager 
planté et paillé, on a quasiment rien 
à faire de tout l’hiver en attendant 
de cueillir des légumes frais, riches 
en vitamines au printemps. 

Contact : 
Isabelle Veillon 
mveillon@worldcom.ch 
021 652 74 78

La ludothèque de Chailly « La 
Cigale et la Fourmi », recherche 2 
bénévoles pour 2 après-midis par 
mois. 
Si vous aimez le contact avec les 
enfants, si vous avez un peu de 
temps libre et envie de travailler 
dans une atmosphère agréable, 
venez rejoindre notre équipe pour 
accueillir les familles, aider au ser-
vice du prêt et au contrôle des jeux.

Contact et renseignements : 
P.Branciard : 021 909 04 02
La Cigale et la Fourmi
Collège de Chailly / Ch. du Devin 10 
1012 Lausanne

La Ludothèque

Septembre 2012, nous lancions un 
cri d’alarme : Le Chailléran était en 
danger, ses finances fondaient à 
vue d’œil, vous avez alors répondu 
présents dans un bel élan de soli-
darité. Mais les années passant, cet 
enthousiasme s’est émoussé. 

Le Chailléran a besoin de vous ! 

Les annonceurs, que nous remer-
cions ici, comblent à eux-seuls les 
70% des dépenses, les 30% restant 
dépendent de votre soutien. 
Nous avons bouclé les comptes 
de 2016 sur le fil du rasoir et pour 
que notre avenir soit moins incer-
tain, nous vous invitons à faire bon 
usage du BV encarté dans le numé-
ro précédent.

Versez la somme de votre choix au 
CCP : 10-15643-0

à partir de 45.-, vous devenez 
membre de l’Association.

Pour recevoir le Chailléran sous 
enveloppe, versez 60.- au mini-
mum (45.- de coti + 15.- pour les 
frais) et mentionnez « poste » sur 
votre BV.

CE NUMÉRO
VOUS ANNONCE 

JOYEUSEMENT QUE 
LA RENTRÉE C’EST LE 

DÉBUT D’UNE NOUVELLE 
SAISON ET L’OCCASION 

POUR VOUS
COTISANTS FIDÈLES 
DE PERPÉTUER UN 
RITUEL IMMUABLE 

ET AGRÉABLEMENT 
NÉCESSAIRE.

QUE DIRE DE PLUS 
SINON MIAOU* !

*M
ER

C
I !

Chailly, fin août 2017
Parution et tout comme d’hab avec les exemplaires, les cotisations, le cccp (y compris l’urss) et l’adresse du site www.lechailleran.ch

***                        Café de Béthusy                       ***
Nouvelle direction

Tartare de boeuf coupé au couteau
Fondues à la viande
Fondues au fromage

Dimanche : 
Filets de perches meunière et frites maison

Avenue de Béthusy 27             ****                           021 312 88 58

La Fête était belle au Pont de 
Chailly !
Le Comité d’organisation de la fête 
tient à remercier tous les artisans 
créateurs de Chailly en fête 2017.
Petite Apolline dansait, Basile a 
vendu des dizaines de billets de 
tombola, les Policiers musiciens 
nous ont enchantés, les Cadets de 
Chailly ont prêté main forte aux 
bénévoles.
La liste est longue des personnes, 
jeunes et moins jeunes, qui ont fait 
de cette journée une belle réussite.
Un tout grand BRAVO et MERCI à 
chacune et chacun !

Les hommes se rassemblent dans les 
villes pour vivre. Ils y restent ensemble 
pour jouir de la vie.
Aristote

Chailly en fête 2017
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PROGRAMME
Activités d'octobre

Fête de la Citrouille

Vacances d'automne A vos agendas !

Du 9 au 13 octobre 2017
De 14h00 à 18h00

Semaine d’accueil libre pour les 
enfants, les adolescents, les adultes 
et les familles 

Gratuit et sans inscription
 
Tout au long de la semaine, diffé-
rentes activités sont mises à votre 
disposition :
 
- un espace Kapla
- des livres et des bandes-dessi-
nées
- des jeux libres pour petits et 
grands
- du matériel pour dessiner 
 
La cafétéria sera ouverte tous les 
après-midis de 14h00 à 18h00
 
Programme d’activités de la semaine
 • Lundi 9 octobre
Atelier Bricolages
 
• Mardi 10 octobre
Atelier Photographie
 
• Mercredi 11 octobre
Jeux en tout genre
 
• Jeudi 12 octobre
Atelier cuisine
 
• Vendredi 13 octobre
Ateliers sur le thème de la courge
 
Les enfants restent sous la respon-
sabilité des parents.
Programme sous réserve de modi-
fication.

Pour petits et grands !
De la soupe à la convivialité …
Vendredi 13 octobre dès 18h
Soupe à la courge offerte, cafétéria 
ouverte.

CCC- Ciné-Club Chailly

Les membres de l’Association 
Maison de Quartier de Chailly sont 
invité-e-s à:

L'Assemblée Générale
Le samedi 4 novembre 2017 à 

10h00
L’assemblée sera suivie d’une fête 
ouverte à toutes et tous pour la 
fin des travaux de la Maison de 
Quartier.
Le programme plus précis sera dis-
ponible prochainement sur notre 
site internet.
Vous êtes les bienvenu-e-s pour 
partager ce moment festif et ren-
contrer celles et ceux qui font vivre 
la Maison tout au long de l’année !

Tricoter en groupe c’est plus mar-
rant que toute seule chez soi. 
Rejoignez-nous autour d’un thé ou 
d’un café, le temps d’une soirée ou 
d’un après-midi Tricot. Et qui sait, 
peut-être allez-vous participer à 
un projet fou comme le cache-nez 
de la souris. Les projets loufoques 
sont acceptés à bras ouverts.

Le soir
Mardi 3 octobre 2017 de 19h à 21h30

Et l'après-midi
Mardi 24 octobre 2017 de 14h à 
17h30

Le tricot

Samedi 14 octobre de 20h00 à 
02h00, une soirée disco avec les 
tubes des années 70-80-90! 
Venez vous amuser sur notre 
Dancefloor flambant neuf ! 
L'occasion de ressortir vos tenues 
fluos et colorées. Notre DJ fera 
revivre les ambiances de Saturday 
Night Fever, Grease, Flashdance 
ou les tubes planétaires de ABBA, 
Depeche Mode, Queen et plein 
d'autres…
Une nuit réservée à celles et ceux 
qui ont connu la face B d'un disque 
et le rembobinage d'une cassette 
audio. 

Entrée libre !
Bar et petite restauration dès 
20h00 

Infos et inscriptions aux cours et 
activités
Tél : 021 653 28 83
Mail : info@animation-chailly.ch
Locations
Tél : 021 653 28 47
Mail :
location@animation-chailly.ch
Direction et secrétariat : 
Tél : 021 653 72  66
Réservations et infos spectacles
Tél : 079 454 07 24
Mail :
spectacle@animation-chailly.ch
Site de la MQC
www.animation-chailly.ch 

Les numéros de la MQC

La Soirée "Plus de 28"

Venez (re)découvrir le cinéma 
suisse !  
 
L’Escale  (2013)
Une plongée dans l'univers des 
migrants iraniens faisant "escale" 
à Athènes : un quotidien précaire, 
entre angoisses et espoirs.

Jeudi 2 novembre 2017 - 20h 

Projection suivie d’une discussion 
avec le réalisateur : 
Kaveh Bakhtiari 

Âge légal : 10 ans  
Âge suggéré: 14 ans

« Un film sans complaisance, poi-
gnant et remarquable d'intelligence » 
(Les Fiches du Cinéma)

Séance suivante du CCC : 
le 14 décembre 2017 
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Théâtre Théâtre / dès 4 ans

Mercredi 8 novembre 2017

La légende Baoulé
Par la Cie Deux Fois Rien (CH) 
en collaboration avec la Cie 
Pataclowns (Bénin)

La princesse Abla Pokou doit fuir 
avec son fils et tout son clan, car 
les ennemis approchent. Arrivés 
devant le fleuve, impossible de 
passer. Le fleuve est en colère. Pour 
les laisser traverser, il faut que les 
gens lui offrent ce qu’ils ont de 
plus précieux. Alors tous jettent 
leurs bijoux. Mais l’eau est toujours 
tumultueuse. Ce que le fleuve veut, 
ce sont les enfants ! Et on entend le 
tamtam des ennemis. Que faire ?

Un spectacle plein de punch, de 
lumières et de poésie !

Une production de deux compa-
gnies francophones distantes de 
4444 km.

Mercredi 8 novembre 2017, 15h et 
17h
Tarif unique : CHF 13.-

Distribution
Coordination: Anne Compagnon
Auteur : Michel Beretti
Mise en scène : Christelle Nicod
Interprétation : Fidèle Baha, Anne 
Compagnon et Hyacinthe Zougbo
Collaboration artistique : Fatna 
Djahra
Musique et bande-son : Sylvain 
Fournier
Scénographie et construction : 
Anne Compagnon

Samedi 28 octobre 
Dimanche 29 octobre

On est tous Achille
Par la Compagnie Fragilège

Le héros légendaire de la guerre de 
Troie se pensait invulnérable. 
Mais peut-on l’être réellement ?

Traversons-nous la vie avec une 
armure qui nous protège des 
attaques extérieures et de leurs 
méfaits ? … Il n’en est rien, et nous 
le savons très bien. En effet, nous 
avons tous notre talon d’Achille, 
notre vulnérabilité et nos grandeurs.

Afin de faire ressortir les diverses 
facettes de la fragilité, pour les héros 
de ce spectacle, les auteurs ont 
ciselé avec délicatesse et humour 
des textes émaillés de situations 
tantôt cocasses, irréelles, drôles, 
tantôt pleines d’émotion ou de ten-
sion.

On est tous Achille met dans la 
lumière de formidables comédiens 
amateurs aux côtés de profes-
sionnels, dans une mise en scène 
efficace qui leur donne toute leur 
valeur.

Mercredi 4 octobre

Pas si loup qu’ça !
Par le Collectif Illusion Ephémère

Imaginez, deux grandes frous-
sardes qui ont décidé de se pro-
mener dans les bois pendant que le 
loup n’y est pas…
Et là, paf, il surgit pourtant dans 
toutes leurs histoires… mais est-il 
si terrible ? Surtout lorsqu’il ren-
contre un chaperon rouge plus futé 
qu’il n’y paraît, un petit Poucet sans 
caillou, un monstre dévoreur de 
jeunes femmes et un chien repu.
… Leur loup ne devient-il pas alors 
trop sentimental?
Est-il si loup que ça ?
Grâce à l’énergie de ce duo vire-
voltant et décalé, tous ces person-
nages prendront vie le temps de 
quelques histoires mimées, jouées 
et contées.

Mercredi 4 octobre, 15h et 17h
Tarif unique : CHF 13.-

Distribution :
Ecriture et Jeu : Ophélie Steinmann 
et Fanny Rossel

Théâtre d'ombres / dès 5 ans

Samedi 28 octobre : 19h
Dimanche 29 octobre : 17h

Plein tarif : CHF 20.-
Tarif réduit : CHF 15.-

Site de la compagnie : 
www.rebond-art.ch

Distribution :
Textes: Anne-Frédérique Rochat 
et Nicolas Yazgi
Mise en scène: Sébastien Ribaux 
et Sophie Pasquet-Racine
Jeu: Anne-Sophie Rohr-Cettou, 
Pierandre Boo et la Cie
Lumières: David Baumgartner
Scénographie: Yangalie 
Kohlbrenner
Costumes: Scilla Illardo
Administration: Stéphane Frein



 lorraine de montmollin - av. de chailly 6 - 1012  lausanne 

homéopathie schmidt-nagel
huiles essentielles oshadhi

�eurs de bach
oligopharm

livraisons gratuites
021 652 01 00

pharmacieplus
de la fauvette

test de cholestérol

sur rendez-vous

horaires
lu-ve 7h45-12h30 13h30-18h30
samedi 7h45-12h30
ouvert le jeudi 

*  Av. Victor-Ruffy 52 
*  1012 Lausanne 
*  021 652 64 64 
*  www.indigo-coiffure.ch 
*  Ouvert le lundi *

Tél 021 624 35 51   •    Fax 021 624 37 03
Ch. de la Colline 11  •  Case postale  •  1000 Lausanne 20

Déménagements • Transports • Emballages • Garde-meubles
Spécialiste des transports de pianos

M e m b r e  d e 
l ’ a s s o c i a t i o n 
s u i s s e  d e s 
déménageurs

•  PLÂTRE  •  PEINTURE  •  PAPIERS PEINTS
•  ISOLATION  THERMIQUE  DE  FAÇADES
•  DEVIS  •  PROJETS SANS ENGAGEMENT 

Bureau:   ch. du Suchet 1 • 1007 Lausanne   •   Tél. 021 653  01  82 

Maîtrises fédérales

SAUDAN  &  BOSCHETTI  sa

Bienvenue au
Ciné-Club de Chailly !

MQC
photo  : fh

Nouveau magasin Vincent 
au Pont de Chailly 2 à Lausanne

C’est officiel depuis le mois d’avril 
dernier. La Maison de Quartier de 
Chailly (MQC) propose à tous/
toutes les amoureux-ses de ciné-
ma des soirées avec la projection 
d’un film suisse suivi d’un échange 
avec le/la réalisateur/trice.
Mais il faut remonter à bientôt une 
année pour comprendre comment 
ce projet est né. En novembre 
2016, la MQC a proposé une soi-
rée de lancement du Ciné-Club de 
Chailly en diffusant un documen-
taire, « La Dolce Vita a l’origine 
des nuits lausannoises », suivie 
d’un échange avec le réalisateur 
Frédéric Hausammann. Il était éga-
lement possible de s’inscrire pour 
ce ciné-club.
Une dizaine d’amateurs/trices 
ont répondu présent une pre-
mière fois en janvier, en présence 
notamment de la responsable de 
la MQC Emilie Moeschler mais 
aussi des cinéastes et réalisateurs 
Frédéric Hausammann et Pierre-
Yves Borgeaud, afin de discuter 
comment un tel projet pouvait être 
réalisable et durable. Nous nous 
sommes donc toutes et tous mis 
d’accord sur l’envie de promou-
voir le cinéma suisse qui, à notre 
sens, n’a pas toujours été mis en 
valeur. Ce choix nous facilitait aussi 
la tâche pour contacter des réalisa-
teurs suisses. Il a donc fallu y aller 
au culot !
« Nous n’avons qu’à contacter des 
réalisateurs qui seraient d’accord 
de venir parler de leur film après 
sa projection ? », et pour ça, rien 
de plus aidant que d’avoir dans 
ses rangs deux professionnels du 
monde du cinéma possédant un 
répertoire de contacts assez riche ! 
Par la suite, nous avons décidé de 
prévoir trois dates avec trois réa-
lisateurs ayant donné leur accord 
pour venir animer notre Ciné-Club.
Ainsi, depuis le mois d’avril, Bruno 
Deville est venu nous parler de son 

film « Bouboule », Frédéric Favre 
accompagné de deux acteurs-
trices pour son film « Cyclique », 
Denis Rabaglia pour « Azzuro » 
et enfin dernièrement, Séverine 
Cornamusaz et le scénariste 
Marcel Beaulieu nous ont longue-
ment parlé du très prenant « Cœur 
animal ». En attendant d’autres 
belles rencontres !
Au-delà de la projection du film, 
nous réalisons le privilège de parta-
ger des moments uniques avec des 
professionnel-le-s du cinéma qui 
se montrent réceptifs et intéressés 
à échanger avec le public. Nous 
remarquons également que le fait 
de présenter leur film quelques 
années plus tard a pour effet d’avoir 
plus de distance et ainsi, de ne pas 
être uniquement dans sa promo-
tion. Ainsi, nous découvrons des 
anecdotes et des faits que seule 
cette rencontre permet.
Enfin, l’aspect social et réunifica-
teur est très important puisqu’il 
donne l’occasion à chaque parti-
cipant-e-s de se rencontrer et de 
passer un moment convivial entre 
personnes de tout horizon. Nous 
vous incitons à oser franchir le pas 
malgré les agendas déjà bien rem-
plis et à ne pas hésiter à en parler 
autour de vous, cela en vaut la 
peine !

Prochaine séance :
Jeudi 2 novembre 2017 à 20h
L’Escale
de Kaveh Bakhtiari

pour le Ciné-Club de Chailly
Alexandre Archimi
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Dimanche 3 septembre

CHAILLY EN FÊTE

photos : Sylvain  Chabloz



60 Minutes pour moi
Massage thérapeutiques
Massage femme enceinte
Massage enfant
Réflexologie - Reiki

Av. de Chailly 23 - 1012 Lausanne
078 673 09 85
info@60minutespourmoi.ch
www.60minutespourmoi.ch

Noemi Zanolin
Agréée ASCA

Economisez jusqu’à

Frs 2000.–
par personne salariée

par année

TAUX GARANTI

1.5%
jusqu’à votre retraite

Souscrivez dès à présent
et constituez-vous 

un capital retraite
dernier délai 12.2017

ProBudget
votre conseiller économique

Christophe Brodard 079 213 30 51
Avenue de Chailly 7

Un lieu de bien-être où se ressourcer
L' Esthétique - Pauline - 078 656 47 14

Soins visage et corps Thalgo - Epilations

Les Massages - Marie - 079 284 89 84
Massages ayurvédiques - Soins visage et corps aux huiles essentielles

L' Onglerie - Claudia - 078 865 04 67
Manucure - Beauté des pieds - Onglerie au gel - Vernis permanent

Le Développement personnel - Laurence - 079 651 67 59
Coaching de vie - Soins énergétiques

Devin 8A - 1012 Lausanne - www.espacedessens.ch

Tél : 021 657 10 40
Fax: 021 657 10 41

www.fiorita.ch

Expo : avenue de Béthusy 60
1012 Lausanne

L'EXPO

Katia Furter

Comment présenter Frédéric Pajak 
dont l’œuvre dessiné et peint 
est à voir jusqu’au 12 novembre 
au Musée d’art de Pully ? Tout 
semble imbriqué, indissociable. 
De l’écrivain, dessinateur, peintre, 
éditeur, on retiendra l’exigence qui 
le conduit à faire des livres, ceux 
qu’il écrit, publiés par les Editions 
Noir sur Blanc, et ceux qu’il publie 
aux éditions Les Cahiers dessinés. 
Les jurys ne s’y sont pas trompés 
en lui décernant le Prix Médicis 
de l’essai en 2014 et le Prix suisse 
de littérature en 2015. On retrouve 
cette même exigence dans la qua-
lité de l’écriture, du trait de plume 
parfois accompagné au pinceau, 
la sobriété. On sait la douleur de 
la perte brutale de son père, le 
peintre Jacques Pajak décédé dans 
un accident de circulation lorsque 
Frédéric avait 10 ans. Ce père, il le 
porte en lui, le vénère presque. Et 
c’est étonnant de voir qu’il prend 
le contre-pied : Jacques Pajak 
était dans l’abstraction, la couleur, 
l’odeur de la peinture alors que 
Frédéric, c’est tout l’inverse.

Quand Pajak écrit, il dit être en 
pleine conscience, dans la préci-
sion. Quand il dessine, c’est l’in-
verse, il ne sait pas où cela va le 
mener. Il retient sa respiration, ses 
gestes. Tous ces traits à l’encre 
de Chine lui sont physiquement 
pénibles. Il n’est pas fait pour ça. Il 
aimerait filmer, mais alors il faudrait 
modifier la toile, ôter les gens, les 
voitures. Ou peindre : la peinture 
c’est physique, jubilatoire.

Beaucoup de noir et blanc à Pully 
dans ses dessins, portraits, pay-
sages, scènes de ville, effectués ou 
non pour ses « Manifestes incer-
tains » dont je vous recommande 
la lecture, temporisés par quelques 
toiles parfois abstraites où la cou-
leur éclate. On y voit aussi des 
dessins d’humour et de presse. 

L’accrochage est magnifique, le 
musée très beau. On croit rêver 
quand à côté de trois paysages 
s’ouvre à nos yeux la baie vitrée sur 
le lac et les montagnes. L’exposition 
couvre une période qui va des 
années 70 à aujourd’hui. Imaginez 
qu’au mois de juillet alors qu’il était 
de passage à Lausanne, Pajak a des-
siné en moins d’une semaine six 
paysages de toute beauté. Pourquoi 
a-t-il ressenti cette nécessité ? Il 
faudrait le lui demander. Un court 
film complète la visite ainsi qu’un 
cahier réalisé par le musée.

Ne manquez donc pas de des-
cendre à Pully Village pour visiter 
l’exposition, assister à des ren-
contres, des ateliers, puis découvrir 
le « Manifeste incertain 6 » intitulé 
« Blessures » où Pajak raconte son 
enfance et « Un certain Frédéric 
Pajak » complément sous forme 
d’entretiens, dont les références et 
la critique figurent sur mon blog 
http://page-a-pages.ch 

Quant au programme du musée, 
vous le trouvez sur
https://www.museedartdepully.ch/
fr/accueil/

Si vous souhaitez acquérir une 
œuvre parmi celles de l’exposition, la 
Galerie Richterbuxtorf à Lausanne a 
été mandatée par l’artiste. 
Infos sur: 
https://richterbuxtorf.ch/pajak/

Frédéric Pajak
Musée d'art de Pully
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LES ENFANTS

Classe d'Aurélie Fahrni

Contes du pourquoi et 
du comment

Voilà pourquoi le dromadaire a 
une bosse
Autrefois, le dromadaire n’avait pas 
de bosse.
Mais un jour, il s’approcha d’un 
cocotier et une noix de coco tomba 
sur son dos.
Voilà pourquoi le dromadaire a une 
bosse sur le dos.

Adrien et Adam

Le panda
Jadis, le panda était tout blanc.
Mais un jour, il s’amusa avec du 
charbon des restes d’un feu de 
camp.
Depuis ce jour, le panda a des 
taches noires.

Nohra

Pourquoi les toucans sont de 
toutes les couleurs
Dans les temps très anciens, les 
toucans n’avaient pas de couleurs.
Mais un jour, ils se sont baignés 
dans une mer de peinture colorée.
Depuis ce jour, les toucans sont de 
toutes les couleurs de l’arc-en-ciel.

Lindsay

Pourquoi la baleine est si grosse 
et vit dans la mer
Il y a bien longtemps, la baleine 
était petite et vivait sur la terre 
ferme.
Un jour, la baleine se goinfra de 
crevettes et grossit, grossit si bien 
qu’elle tomba à l’eau.
Depuis ce jour, la baleine est 
énorme et vit dans les fonds marins.

Guillaume et Leo

Voilà pourquoi la girafe a un long 
cou
Dans ce temps-là, la girafe avait un 
petit cou.
Mais un jour, elle a voulu porter 
tous ses colliers et son cou s’est 
allongé.
Depuis ce jour, la girafe a un long 
cou.

Chloé

Les chevaux 
Autrefois, les chevaux n'avaient 
pas de crin flottant le long de leur 
encolure.
Mais un jour, ils rencontrèrent des 
licornes.
Depuis ce jour, ils ont une belle et 
longue crinière.

Shantey

La tortue
Il y a bien longtemps, la tortue 
n'avait pas de carapace.
Un jour, la tortue transporta un 
lourd caillou sur son dos et celui-ci 
resta collé à son dos.
Depuis ce jour, la tortue a une cara-
pace bien solide.

Fatima

Voilà pourquoi les lions ont une 
crinière d'enfer
Autrefois, les lions n'avaient pas de 
crinière.
Mais un jour, il y eut un gros orage 
et un éclair fonça sur les cheveux 
du lion.
Depuis ce jour, les lions ont une 
crinière d'enfer.

Bilal

La licorne
Autrefois, un cheval se promenait 
tranquillement.
Un jour, il s'approcha d'un pom-
mier, une pomme lui tomba sur la 
tête et lui fit une bosse.
Depuis ce jour, une corne a poussé 
sur sa tête et le cheval est devenu 
licorne.

Louise

Pourquoi les poux nous grattent 
la tête ?
Jadis, les poux vivaient paisible-
ment dans la nature.
Un jour, un gros moustique les 
chassa et fit fuir tous les poux.
Depuis ce jour, les poux se sont 
réfugiés au chaud dans les cheveux 
des enfants.

Emil

5P – Chailly
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Un voyage en Provence dans un cadre convivial et soigné
Avenue de Chailly 21 • 021 653 03 28

Ouvert tous les jours

Ch. du Devin 8A  1012 Lausanne  Tél. 021 653 36 30

• Nettoyages : état des lieux, fin de  chan-
tiers, hebdomadaires, etc...

• Déménagements
• Service de livraison
• Devis gratuit
• 15 ans d'expérience

Chemin de Beau-Val 18 
1012 Lausanne       
021 544 87 10 ou 
078 652 70 24   info@smartcleanfls.ch   www.smartcleanfls.ch 

Bd de la Forêt 1 
1009 Pully

021 729 70 34

Station essence BP – La Rosiaz

Gina et Paolo Micheli 
vous proposent tout pour le barbecue :

charbon, gaz, viande, sandwichs maison...
tous les jours de 6h à 22h

Haute Coiffure Mary
Avenue de Chailly 34
1012 Lausanne
021 652 24 59

Avec ou sans  rendez-vous  !

Pharmacie Hadid
Chailly 44 - 1012 Lausanne - Tél. 021 729 76 68

Etes-vous préparé à affronter l’hiver ?
Nous vous conseillons nos spécialités maison.

Scolarité complète de la Maternelle au Gymnase, 
avec un secteur Montessori.
Maturité suisse et Baccalauréat International.
Camp d’été (juillet à mi-août) à Champéry et 
camp de windsurf en début d’été.

Tél. 021 654 65 00 - www.ensr.ch - info@ensr.ch

ECOLE NOUVELLE DE LA SUISSE ROMANDE

 
CELLU M6

CACI ULTRA
EPILATIONS : 

ELECTRIQUE, À LA CIRE, 
AU CARAMEL, À LA LUMIÈRE

SOINS DE VISAGE
ONGLERIE

INSTITUT DE BEAUTÉ & BIEN-ÊTRE

Nouveau !

Av. de la Dôle 1
1005 Lausanne 
079 949 46 54  
www.skin-line.ch
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no 462LES MOTS CROISÉS

Prochain délai : 
Lundi 16 octobre.
Vos solutions comme d'hab à : 
Rédaction  le Chailléran, 
Vallonnette 12, 1012 Lausanne

Horizontal

Vertical

Résultat des mots croisés 

Les gagnants des Mots Croisés 461 
sont Suzanne et Philippe Ogay à 
Chernex qui recevront bientôt les 
habituels 20.-.

Jean-Claude Issenmann

Si vous aimez les livres anciens, si 
vous êtes versés en stratégie mili-
taire, si vous cuisinez le petit-salé, si 
vous citez Audiard ou Descartes, si 
vous pratiquez le taiji à la Maison de 
Quartier, si vous achetez vos outils 
chez ikea, si adulescent et fractale 
font partie de votre vocabulaire 
quotidien, si vous êtes mycologue, 
si remonter au lieu de descendre 
ne vous effraie pas, si Wagner est 
votre tasse de Tee, si vous avez lu 
tout Alexandre Dumas, si les bla-
gues potaches vous font marrer, 
si Annie Cordy et Grand Corps 
Malade sont vos idoles, si vous 
avez un cousin sénégalais, si vous 
êtes sous la protection de Saint-
Paul ou que vous adorez les figues, 
si vous êtes orfèvre en supplices et 
en ustensiles moyenâgeux et qu’en 
fin de semaine vous mettez vos 
plus beaux habits, alors cette grille 
est faite pour vous. Je vous dois 
des excuses pour les derniers mots 
des 8 et 9 horizontal. J’ai eu un peu 
de peine avec ces lettres qui sont 
venues là, et si le 8 se résout facile-
ment, le 9 est curieux. 
Nouveautés : les mots-composés 
sont signalés sur la grille. Merci 
pour vos messages.

/1. Résumé de ce best-seller :«Un temps pour tout» et «Tout est vanité». 
/2. But d’une charge par le côté. /3. On en a fait tout un plat de son histoire. 
Mi-Lady. Sur si. /4. Que dalle mais à moitié. Fit tout foirer. /5. Au centre de 
Frasnes-lez-Anvaing. Association de pratique des arts martiaux internes 
(Taïji, Qi gong, par ex.). /6. Incrusteras au marteau. /7. Tout le centre de 
Renens. Entre la croix et le taureau. Fanfaronna. /8. Bordée. Petite houe en 
kit ! /9. Entend. Sur la plaque des Bagnards. Prénom masculin (N’ai trouvé 
qu’un seul exemple dans le monde entier). /10. Hors de portée à Bayreuth. 
Ibiza, Toledo, Alhambra. De coups ? /11. Elles s’intéressent, elles sont là, 
elles collaborent. /12. Quand ils ne peuvent pas en utiliser ils les inventent.

/1. Champignons qui font rire les enfants. /2. Reprise par l’État à rebours 
du bon sens. /3. De manière intrépide. Sous mi. /4. Ciné-club universi-
taire. Minorité du Tibet. Ainsi finit le Comte de Montecristo. /5. Article 
de solde. Fait bêtement rire quand il est délicat. Au bout de la voie ? 
/6. C’est donc pour Descartes. C’est quoi ? /7. Compétiteur de poésie 
oratoire. Diminutif affectueux de Tigrane II le Grand. /8. Fin de partie ! 
Dominicains. Demi besoin. /9. Mettras au parfum. /10. Départ d’un slalom 
géant. Interviendront. /11. La moitié de l’autre moitié de Yoyo. Envoûté 
subsaharien. /12. Toutes jolies sur leur 31 ! /13. Elles l’aiment tellement leur 
chailléran chéri.
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Toute l’équipe du chailléran vous remercie pour votre soutien!


